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10 de abril

El proyecto UBAVIDA:

e Elaborara una nueva gama de vinos con

menor contenido en alcohol de calidad.

e Aplicara la innovacion desde la uva

hasta el proceso de desalcoholizacién.

e Utilizara  practicas agronémicas vy
sostenibles que contribuyan a hacer frente
al cambio climatico.
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e Empleara procesos

vinificacion y nuevas técnicas
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El Taller Demostrativo:

Se centrara en el analisis de los primeros vinos
y una demostracion de las técnicas
agronémicas empleadas en el proyecto.

Inscripcion gratuita aqui (aforo limitado).
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A quién va dirigido:

e Agricultores, bodegas, empresas del
sector, y asociaciones agroalimentarias.

e Consejos reguladores y Denominaciones
de Origen.

N . e Plataformas tecnoldgicas, centros de &
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o ) . investigacion y universidades.
e Contribuira a modernizar la agricultura y o Ml Gle rrEvEEaR
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Cofinanciado por
la Unién Europea
El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo

Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccién General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formacién
Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacién de dichas ayudas.
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Gresupuesto total : 607.342,27 €  Subenci6n total : 599.741,95 €)



https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=4gx-Ad_6PUezkXmwKcMA_f6wqioAjrJPpdegtdmyn69UNUpGWlpEVTJBVFA3TzlXUTNUUTVKOUY4Uy4u&route=shorturl
https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=4gx-Ad_6PUezkXmwKcMA_f6wqioAjrJPpdegtdmyn69UNUpGWlpEVTJBVFA3TzlXUTNUUTVKOUY4Uy4u&route=shorturl
https://maps.app.goo.gl/TYVyeQfxHJ7BkzJH9
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10:30 - Presentacion del Grupo Operativo UBAVIDA.
Gabriel Santos, Gestor Proyectos Nacionales, FEUGA.

10:45 - Situacioén actual y normativa de los vinos sin alcohol.
Julia Delgado, Adjunta Dto. Medioambiente, FEV.

11:00 - Desalcoholizacion de vinos en Rias Baixas: evaluacion

de diferentes protocolos.
Angela Yusta, Responsable de Innovacién en Paco & Lola.

11:15 - Presentacion de vinos experimentales del proyecto

elaborados con uva verde.
Sergi de Lamo, Director de VITEC.

11:30 - Almuerzo y degustacion de vinos sin alcohol.

12:00 - El caolin como estrategia agrondmica: reduccion de

azucares y adaptacion al cambio climatico.
Juan Martinez, Responsable |+D+i, Bodegas Enguera.

12:15 - Taller Demostrativo - Visita vinedo experimental.

13:30 - Cierre de sesion. ’
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El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo
Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccién General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formacién
Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacién de dichas ayudas.

Gresupuesto total : 607.342,27 €  Subenci6n total : 599.741,95 €)




